
SALATE
• Bunte Blätter, Radieschen, Tomaten, Gurke ...
...  mit gebratenen Freilandhuhnstreifen, Bauernbrot, 
	 Hausdressing,	Parmesanflocken  . . . . . . . . . . . . €17.00 
... mit geröstetem Nussmix, Bauernbrot und 
 Hausdressing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50
• Kleiner Museumssalat 
 mit Bauernbrot und Hausdressing . . . . . . . . . . . .€4.90

HAUSGEMACHTE DICKE FRITTEN
• Kleine Portion inkl.	1	Topping . . . . . . . . . . . . . €4.00
• Große Portion inkl.	1	Topping . . . . . . . . . . . . . €6.00
• Topping . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . je €1.00
	 Ketchup,	Mayo,	Snack-Sauce,	Kräuterschmand

HAUPTGERICHTE
• Frikassee vom Freilandhuhn, traditionell
 mit jungen Erbsen und Butterreis . . . . . . . . . . . €17.50
• Lippischer Pickert, mit	klassischen	Beilagen:
	 Leberwurst,	Rübenkraut	und	Butter . . . . . . . . . €10.00
• Currywurst mit	hauseigener	Sauce,
	 „Dicke	Fritten“	und	Beilagensalat . . . . . . . . . . . . €11.50
• Serviettenknödel mit	Rahmpilzragout,
	 Zwiebelschmelze	und	kl.	Beilagensalat  . . . . . €15.50
• Hackbraten hausgemacht,
	 mit	Rahmgemüse	und	Kartoffelstampf . . . . . €13.50

SUPPE & EINTOPF
• Kartoffel-Gemüse-Eintopf, mit
	 Bauernbrot	und	Gartenkräutern,	vegan . . . . . . €9.00
• Westfälische Gulaschsuppe, mit
	 Bauernbrot	und	Kräuterschmand . . . . . . . . . . . €9.50

HAUSGEBACKENER KUCHEN
• Verschiedene Sorten vom Blech,
 saisonale Variationen, . . . . . . . . . . . . . . . .Stück	€3.50
• Portion Sahne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€1.00

BESONDERS SÜSSES & EIS
• Belgische Waffel
	 mit	Kirschen	&	Vanille-Eis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8.00
• Eiscafé oder Eis-Schokolade
	 mit	Kirschen	&	Vanille-Eis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €5.50
• Stieleis, versch.	Sorten . . . . . . . . Preis s. Aushang

S P E I S E N  &  G E T R Ä N K E
S E L B S T B E D I E N U N G

Eine	Auflistung	der	Allergene	und	Zusatzstoffe	haben	wir	für	Sie	vorbereitet.
Sprechen	Sie	uns	einfach	darauf	an.	Alle	Preise	inkl.	gestzl.	MwSt.

WASSER & SOFTDRINKS
• Mineralwasser mit	&	ohne . . . . . . . . . . . .0.30l  €3.00
• Mineralwasser mit	&	ohne . . . . . . . . . . . .0.75l  €6.50
• Apfelschorle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0.30l  €3.50
• Cola-Produkte mit	&	ohne	Zucker  . . . . 0.30l  €3.50

LIMONADEN
• Passionsfrucht-Mango . . . . . . . . . . . . . .0.30l  €4.00
• Beeren-Limone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0.30l  €4.00

BIER VOM FASS
• Detmolder Pils oder Landbier . . . . . . . . 0.30l  €3.50
  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0.50l  €5.50
• Regionales Alster oder Colabier . . . . 0.30l  €3.50
  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .0.50l  €5.50

FLASCHENBIER
• Detmolder Pils alk.-frei . . . . . . . . . . . . . . . . 0.33l  €3.50
• Paulaner Weizen hell,	auch	alk.-frei . . .0.50l  €5.50
• Paulaner Weizen Zitrone,	alk.-frei . . . . . .0.50l  €5.50

WEIN & PROSECCO
• Weißwein trocken . . . . . . . . . . . . . . . . Glas 0.20l  €6.00
• Weißweinschorle . . . . . . . . . . . . . . . Glas 0.20l  €5.50
• Rotwein trocken . . . . . . . . . . . . . . . . . . Glas 0.20l  €6.00
• Rosé trocken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Glas 0.20l  €6.00
• Prosecco trocken . . . . . . . . . . . . . . . . . . Glas	0.10l		€4.50

KAFFEE JOLIENTE BIO & FAIRTRADE 
• Filterkaffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pott  €3.00
• Glas Tee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €3.00
• Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €3.00
• Espresso doppelt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   €4.00
• Cappuccino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €3.50
• Milchkaffee . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €3.50
• Latte Macchiato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  €3.50

HELFEN SIE MIT
Bringen	Sie	Ihr	benutztes	Geschirr	zurück	
an	unsere	Rückgabestation.	

Vielen Dank!



Eine	Auflistung	der	Allergene	und	Zusatzstoffe	haben	wir	für	Sie	vorbereitet.	Sprechen	Sie	uns	einfach	darauf	an.	Alle	Preise	inkl.	gestzl.	MwSt.

Museumsgastronomie „Im Weißen Ross“
Krummes	Haus	•	Freilichtmuseum	Detmold
32760 Detmold

Tel.:	(0	52	31)	30	60	622	
Mail:	info@ggowl.de
Web:	www.ggowl.de

M I T B R I N G S E L - E C K E

TUNKE - UNSER KLEINES GLAS
Süße	&	Herzhafte	Aufstriche	und	Dips
Hergestellt in Detmold, hier bei uns in
der	Museumsgastronomie.

LUCULLUS - FEINE GENUSSMOMENTE
Fruchtaufstriche	&	Senf	aus	Hövelhof	

GUTSHOF BRENNEREI BEGEMANN
Gin	&	Brände	aus	der	eigenen	Brennerei	und ein
besonders	leckerer	Honig	aus	dem	Begatal

FAMILIE DIEKMANN 
„DIE PICKERT-MÄDELS“
Pickert	Probierbox	für	Zuhause	aus	Lemgo	

FAMILIE STRATE PRIVAT BRAUEREI
Detmolder	Royal:	eine	bierige	Aperitif-Spezialität
aus	dem	schönen	Detmold	

ÖLMÜHLE SOLLING
DIE BIO-FEINKOSTMANUFAKTUR 
Bio	Öle,	Essige	&	Pesto	aus	dem	Weserbergland

JOLIENTE KAFFEERÖSTEREI
FEINE GENUSSSACHE
BIO	&	Fairtrade	Filterkaffee,	Kaffee-	und	
Espressobohnen

WILDER HEINRICH
MANUFAKTUR FÜR GUTEN GENUSS
Z.B. Wildleberwurst	-	eine	echte	Spezialität	aus 
Bielefeld

DIE LINSENMANUFAKTUR
Selbstentwickelte,	biozertifizierte	Fertigmischung	
für	vegane,	hefefreie	Linsenbratlinge.	Direkt	aus	
der	Nachbarregion	Paderborn.

In unserer „Mitbringsel-Ecke“ finden Sie kulinarische Erinnerungsstücke 
aus der schönsten Region in Ostwestfalen und angrenzender Regionen. 

Schauen Sie gerne einmal herein und nehmen sich ein genussreiches 
Andenken mit nach Hause. Für sich selbst oder für Ihre Lieben.

FREUEN SIE SICH AUF REGIONALE SPEZIALITÄTEN

Die „Mitbringsel-Ecke“ finden Sie im Innenbereich


